Schy vevehvte Gastgebevin, sehr vevehvter (jast

Wir frenen uns, Dhnen unseven neuen Business Katalog 2019 vovstellen zu
diirhen. On unsever nenen Ausgabe haben wir uns besondeve Kreationen,
ausgepallene und etwas vevviickte Kompositionen fiiv Sie ecinfallen lassen.
Alle unseve Speisen sind ans cigener Rezeptur, die aus dev 30 jihvigen
Srfahrang unseves Suvotogues Chefloch Manuel [Jimenez vesultieven.
Hievbei haben wir auch die Anvegungen und Wiinsche unsever Kunden, sowie

unseve Leidenschaft Giivs Kochen und neue Onnovationen mit einfliefren lassen.
Wiy sind seit iiber 20 [Jahven Dhy kulinavischer Begleiter fiiv

- Dhve Privatheier im kleinen und grofen Kyeis

- Dhre unvergessliche < [raumhochzeit mi¢ Fveunden und Oevwandeen

- Dhrer Betvicbs-, [Jubiliiums- und Weihnachtsheier mit Dhven Mitavbeitern
und Kunden

- Dhve “Lagung in Dhvem Flause, aber anch an einem andeven Ore

- Dhrve Messe in ganz Deutschland, damié Dhve Standbesucher sich auf
Dhve Produkte konzentrieven konnen, au Waunsch auch aufperhalb von
"Deutschland.

Wir lickern auch aunferhalb von Delbert, sowie an Sonn- und Feievtagen.

Fiir eine pevsonliche Bevatung stehen wir Dhnen jedevzeit zur Devfiigung:

Biivo Delbere: 02051 / 201570

Mobit: 0151 / 17486546

Kentval Fax: 02053 / 8499855

S - Mail: info@business-event-catering.de

Selbstverstiindlich bevaten wiv Sie auch gerne bei Dhnen vor Ort.

Dhr Kulinarvischer Begleiter
BEC - Business & Svent Catering
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Késtliches zum Cmphang

» o
~Canapées
Feine Canapées ans hausgebackenen Baguette fein garniert

Preis je Stiick

. Oegetarisch”

Kiise Suro 1,80
“Lomaten & Mozzavella mit frischem Basilikum Survo 1,80
spanischer Manchego Kiise Suro 2,00
Camembert Suvo 2,00

Herahake”

voher Schinken Suvo 1,80
spanischer Sevvano - Schinken Suvo 2,00
gebratene Flihnchenbrust maviniert Suro 2,50
egvillter spanischer Lummer Suro 3,00
/Medaillon vom Schweinefilet Suvo 3,00
»Fisch”

Rauchlachs Saro 3,00
Gvaved Lachs Survo 3,00
Matjes mi¢ Rwicbeln Suro 3,00

Die Mindestmenge betviige 10 Stiick pro Sovte !

,Sxclusiv”

Riegenkiise mit lonig nappiert Suro 3,50
Gambas Meditevvane Suvo 4,00
Roastbeeh vom US Beeh aus Omaha / Nebraska Suro 4,00

Die Mindestmenge betviige 20 Stiick pro Sorte !
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, Qital - Schnittchen”

Schnittchen aus Siweifsbrot fein garnievt !

Preis je Stiick

. Oegetarisch”

Kiise Suvo 1,80
Frischkise mit Gurke Suvo 1,80
“Lomaten & Mozzavella mit frischem Basilikum Survo 2,00
spanischer Manchego Kiise Suro 2,00
Camembert Suvo 2,00
hausgemachte Schafskéisecveme Suro 2,50

»Herzhake”

gekochter Schinken Suvo 1,60
Swicbelmett Suvo 1,60
spanische Salami (Salchichon) Suvo 1,80
spanische “Paprikawarst (Chovizo) Suro 1,80
voher Schinken Suvo 1,80
spanischer Sevvano - Schinken Suvo 2,00

Die Mindestmenge betvigt 10 Stiick pro Sovte !

»Fisch”

Rauchlachs Saro 3,50
Graved Lachs Suvo 3,50
Matjes mi¢ Rwicbeln Suro 3,50
~Cxelusio”

Roastbeeh vom US Beeh aus Omaha / Nebraska Suro 4,00
Pata Negra Servano Schinken Suro 4,00
Dyischer Bio Riuchevlachs von Burven Smokehouse Suro 4,50

Die Mindestmenge betviige 20 Stiick pro Sorte !
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‘;ingevﬁoob

Das Highlight anf jeder Party !

Preis je Stiick

» Oegetarisch”

Bruschetta mit < Lomaten & Knoblauch Savo 1,20
Auberginenvillchen im Eimantel Suvo 1,50
Mozzavella Spiefs mit “[omate und Crema di Balsamico Survo 1,60
Antipastispicle mit mavinievtem Cjemiise Survo 1,80
Kavtoffeltasche gefiille mi¢ Frischkiise Suvo 2,50
Auberginenvillchen gefiille mi¢ Schapskdiisecreme Suvo 2,50

»Herzhake”

hausgemachte “Parvtyfrikadellen Suro 1,20
Party - Phefferbeisser Suvo 1,50
hausgemachte Frikadellen Suvo 2,00
Partyschnitzel vom Schwein Suvo 2,50
Partyschnitzel von der Hlihnchenbrust Suvo 2,50
L us dem Meer”

Kréintercvépevollichen mit Rincherlachs Suvo 2,50
Wildlachsvoulade gefiille mi¢ Frischkiise Suvo 3,50
Black - “Liger Gjarnelenspiefs mit feinem Knoblanch Suvo 4,00

LAus aller Wele”

Flammbkuchenvilichen mit Créme fraiche & Schinken Suvo 1,20
Yakitovi Hihnchenspiefichen mit Soja - +onigsance Suro 2,00
Mini - Wraps gefiille mie BBL Chik'n Suro 2,20
Hiihnchen - ODnnenfilet , Spicy” in pikanter ‘Panade Suvo 2,50

Die Mindestmenge betvigt 10 Stiick gemischt pro Sovte !
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Dreis je Stiick

~Spanisch”

Datteln im Sevvano - Schinkenmantel Suvo 1,20
Lovtillaspiefp mit Olive garniert Suro 1,40
Muslitos de may (panievte Krebskeule) Suvo 1,40
Piguillo "Daprikatasche gefiillt mit Schapskiise Suvo 2,50
Chorizo gegville mit “Dapvrika am Spieft Suro 3,00
Chovizospiefp mit “[ovtilla Survo 3,00

/Medaillon vom Schweinefilet mit Rucchini im Simantel  Suvo 3,50

JKalt im Glas”

Rohkostgemiise mit Kriutevcreme Suro 2,50
Kavtoffelsalat mit Riucherlachs Suvo 3,50
Meevesgriichtesalat Suro 4,00

Die Mindestmenge betviige 10 Stiick pro Sovte !

~Heifp im Glas”

Currywurse Suro 2,50
Frische Champignons mit Knoblanchsl verfeinert Savo 3,00
Fischtoph mit Sdelfische & Meeveshriichte Suro 4,50
Sxclusiv”

Vitello “Lonnato gevollt mit Sardelle & Kapern Suro 4,00
Surg'n “Curh vom US Beef & Riesengarnele am Spiefp Suvo 5,00
Geviincherte Entenbrust anf Apfhel - Feldsalat Suvo 4,50

Die Mindestmenge betvigt 20 Stiick pro Sovte !
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Fingerfood Kompostion

Ob als Buffet 0der Flying, immer etwas Besondeves !

Preis pro Pers.

#Sektempfhang”

Gemischte Canapées
Mozzavella Spiefs mit “[omate und Crema di Balsamico

Mini - Wraps gefiillt mie BBL Chik'n

Suvo 6,50
ab 20 Pers.
~Welcome”
Gemischte Canapées
Lovtillaspiefp mit Olive gavniert
Kréiuteveréperollchen mit Riucherlachs
Antipastispicle mit mavinievtem Cjemiise
Auberginenvslichen gefiille mit Schafskdsecveme
Suro 9,90
ab 20 Pers.
Kragtooll”
Partyfrikadellen
Party - Phefferbeisser
Yakitovi Hihnchenspiefichen mit Soja - Flonigsaunce
Hihnchen - Onnenfilet , Spicy” in pikanter "Panade
Chovizo gegville mit “DPapvika am Spieft
Kavtoffelsalat im Clas
Suro 14,00
ab 20 Pers.
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Preis pro Pers.

Mozzavella Spiefs mit “[omate und Crema di Balsamico
Antipastispicle mit mavinievtem Cjemiise

Kavtoffeltasche gefiille mi¢ Frischkiise
Auberginenvillchen gefiille mi¢ Schapskdiisecveme
Kréuteveréperollichen mit Riiucherlachs

Rohkostgemiise mi¢ Kviiutevcreme

Quark - [Joghuvtcreme mit Mango “Lopping

Suro 18,50
ab 25 Pers.

~Cnjoy and live”

Canapée mit Oyrish Riuchevlach

Vital - Canapée mit Ruccola, Sevranoschinken und “Parmesansplitter
Antipastispiefs mit mavinievtem Cjemiise

Geviincherte Entenbrust anf Apfhel - Feldsalat

Medaillons vom Dbevico Filet im Wirsingmantel

Oitello “Lonnato vom Kalb mit “Lhunfischsaunce

Wildlachsvoulade gefiille mi¢ Frischkiise

Black - “Liger Gjarnelenspiefs mit feinem Knoblanch
Meevesgriichtesalat

"Dessevtvariationen im Cjlas
Suro 27,50
ab 25 Pevs.
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Crleben Sie Spanien hautnah
/

mit unseven andalusischen < Lapas .

Preis je Pore.
» Oorweg”

Oliven Ciabatta mit Aioli, Kednter- u. Schapskéisecreme Suvo 5,90

Kalte “Lapas”

Aceitunas en aceite (Oliven in Olivenst & Kvéintern) Suvo 3,50
Datteln im Servano - Schinkenmantel (4 Stiick) Suro 4,50
“Lortilla de patata (Kaveoffelkuchen) Suro 4,50
Sevvano Schinken Suvo 5,90
Manchegokiise mit Olivensl nappiert Suro 5,90

Kandhausplatte mit Sevvano Schinken, “Papvikawurse,
Salami, Kése und Oliven Suro 9,90

~MNarme “Lapas”

Avvagadas con Aioli (Drillinge mit Salzkvuste an Aioli) Suro 4,50
Pimientos fritos (gegrillte Paprika) Suvo 4,50
Boguerones fritos (gegrillte Sardellen) Suvo 4,50
Chovizo frito (gegrillte ‘Paprikawurst) Suvo 4,90
Cﬁampiﬁones Lal ajillo” (Champignons in Knoblaucst) Suro 5,90
Pimentos padvon (Paprika aus Galicien mit Meersalz) Suvo 5,90
Aléonbigas en tomate (Fleischbiillchen in <[ omatensauce) Suro 6,90
ﬁam6m Lal a;‘illo” (Gambas in Knoblauchst) Suro 8,90
Fischvagout in “[omatensauce Suro 9,90
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Kalte Platten mal anders !

Preis pro Person

Jand & Leute”

Partyfrikadellen

Paveyschnitzel vom Schwein & Hihnchen
Keberkiise fein aunfgeschnitten
Chovizowiivstéchen

Farmersalat und Kavtoffelsalat
Senf , Remouladensauce und Baguette

Suro 14,50
ab 20 Pers.

»Farmer meets gouwrmet”

Feine Auswahl an gemischtem Antipasti

Mozzavella vom Biifhel aus Kampanien mi¢ Chevvytomaten
Roastbeef aus Nebraska vosa gebraten

Rosa gebratene Entenbrust anf Apfel - Feldsalat

Oitello “Lonnato vom Kalb mit “Lhunfischsaunce

Fischplatte ,Atlantik” mit Ovish Rauchlachs,
Graved Lachs mit Kviutern maviniert und Black - “[Liger Riesengarnelen

Oliven Ciabatta, Aioli, Kviuter- u. Schafskisecreme

Saro 24,50
ab 25 Pevs.
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Feines aus dem Suppenkessel

Dreis je Liter

Rindevbouillon mit Kviintercrepestreifen™ Suvo 12,00
Lomatencremesnppe mit Croutons Saro 12,00
Kartoffel - Lanch Sappe Suvo 12,00
Kartofel - Mohren - Ongwer Sappe Suvo 14,00
Kiivbiscremesuppe vom Flokkaids mit Kiivbiskerndl (Saison) Suvo 14,00
Spavgelcvemesuppe mit Grischem Spavgel (Saison) Suvo 14,00
Spanische Kavtoffelsuppe mit Chovizo Suro 15,00
Kartofelevemesuppe mit Wiener Wiivstchen™ Suvo 15,00
Pikante Gulaschsuppe mit veinem Rindfleisch Suvo 16,00
Kise - Lauch - Suppe mit Flackfleisch Suvo 16,00

Kavtoffelcvemesuppe mit Rauchlachsstreifen & Shvimps  Euvo 18,00
Fischsuppe ,Mavisco” mit Sdelfische & Meevesgviichten Suvo 24,00

* Die Cinlage wird in die Suppe fein veingeschnitten !
Niv empfhehlen mind. 0,3 Liter pro Pers. | Mindestabnahme 4 Liter !

Brot mit und ohne Dipps

Preis pro Stiick

Partybrstchen gemischt Suvo 0,50
Party Laugenbristchen Suro 0,60
Party Ciabattabvsechen Suro 0,60
Rustikales Baguette Suro 2,70
Baguettestange 440 gr. Suro 3,50
Ciabatta Suvo 2,70
Ciabatta mit Olive Suro 3,00
Kaugenbyezel Suvo 1,20
Baguette mit Butter Suro 1,50
Baguette mit Aioli. Suro 2,50
Oliven Ciabatta mit Aioli, Kviuter- u. Schafskisecreme Suro 5,90
Paveybrotchen & Laugenkonfekt mit Butter Survo 3,00
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Frische Salate, ein wahver Genuft

Preis je Kg
» Oegetarisch”
Krauntsalat Natar Suvo 710,00
Kartoffelsalat mit &i, Lauch & Mayonnaise Suro 10,00

Schwiibischer Kartoffelsalat mit Rwicbeln & Dinaigrette Suvo 10,00
Meditervaner Kavtoffelsalat mit Rucchini, getr. “Lomaten Suro 14,00
Spanischer “[Lomatensalat mit KRuwicbeln und Knoblauch  Survo 10,00
Frischer Blattsalat mit “Lomaten, Gurken & Ruwicbeln  Euro 12,00

Sommersalat mit “[omaten, Guvken & Ruwicbeln Suvo 12,00
Farmevsalat mit¢ Méohven & Lauch Suro 14,00
“Lomatensalat mit Mozzavellakageln und Basilikum Suro 16,00
Bauernsalat mit Feta, “Lomaten, Guvke, Oliven Suro 17,50

Mindestabnahme pro Sovte 2 kg. !

S Fleisch & Gefliigel”

Nudelsalat mi¢ Fleischwurst, Erbsen & Mayonnaise Suro 12,00
Speckkartoffelsalat mit KRuwicbeln, Speck, Cssig, @)/ Suvo 16,50
Lovtellinisalat mi¢ Schinken, “[omaten, Porvee Saro 18,00
Gefliigelsalat mit Ananas & Ovangen Suro 19,50

Gefliigelsalat Asia Style mit mavinieveer Hihnchenbruse  Survo 22,50
Gyrossalat mit “Lruthahnfleisch, Kvantsalat & Rsaziki  Suro 24,00
Rindevhiifte, gegrillte Paprika, geschmorter WOeifskohl Suro 33,00

»Fisch”

SCspaiia mit Kavtoffeln, “Chunfisch, “Lomaten, Rwicbeln  Euro 16,50

Matjessalat mit Apfeln & Salatgurke Suvo 16,50
Krabbensalat mit Gurken, Blumenkohl, Dinaigrette Suro 32,00
Meditervaner Nudelsalat mit Clemiise & Cjarnelen Suro 29,50
Meeveshriichtesalat nach Andalusischer Ave Suvo 34,00

Mindestabnahme pro Sovte 3 kg. !
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Kalte Buffet

Kalte Kreationen fiiv jeden Anlaft

Preis pro "Pevson

. Bauernhof”

Hausgemachte “Pavtyfrikadellen
Partyschnitzel vom Schwein

Party - Phefferbeisser
Hiihnchen - Dnnenfilet pikant panieve

Senf & Remonladensauce
Baguette und Butter

Kavtoffelsalat mit Ei, Lauch und Majonaise
Krautsalat mit Daprika

Rote CGviitze an Danillesance
Kiischappen an knackigen Weintvanben
Suro 718,50

O eniisslich”

Antipasti mit gegvilltem CGlemiise in feinem Olivensl

Medaillons von Schweinefilet mit Rucchini im Simantel
Hiihnchenbrusemedaillons gefiillt mit Blattspinat

Riincherlachs, Riesengarnelen und Muslitos de mar (panierte Krebskeulen)

Alioli, Kvéiutevcveme, Remounlade norddeutscher Ave, Baguette

Sommersalat mit “[omaten, Guvken & Ruwicbeln
Meditevvaner Nudelsalat mit¢ Gemiise & Carnelen

“Livamisu nach italienischer Art

kt. Kiisebrett mit knackigen VOcintvauben
Suvo 24,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

. Der Gourmet”

Fischplatte ,Seestern” mit Rauchlachs & Craved Lachs
an Black - “Liger [Riesengavnelen in Knoblauchsl geschwenkt

Auberginenvislichen gefiille mi¢ Schaskiisecreme
Oitello “Lonnato vom Kalb mit “[hunfischsance

Filet vom Duroc Schwein

Medaillons vom US Beeh aus Omaha / Nebvaska
Rosa gebratene Entenbrust anf Apfel - Feldsalat
Gegrillte Chovizowiivséchen kalt aufgeschnitten

Sahnemeervettich, Senf-"Dill--Honigsauce,
Baguette und Dipps

Meditervaner Kavtoffelsalat mit Rucchini, getvockneten “[omaten
Olivenst und Balsamico verfeinert

“Lomatensalat mit Mozzavellakageln und Basilikum

Frische Friichte der Saison
/Mousse an Chocolate

Kiisebvett an knackigen Weintrauben
Saro 29,50
ab 20 Pers.
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Kalt / Warme Buffet

Fiir jeden Anlass, ein Genufs

Preis pro Person

. Justikal”

Partyschnitzel vom Schwein
Partyfrikadellen, gegrillte Chovizowiivstchen
Remouladensauce und Senf

“Baguette und Butter

Lortellinisalat mit Schinken, §rischen “Lomaten, Porvee & Basilikum
Bauernsalat mit “Lomaten, Gurken, Oliven und Fetawiivhel

Rindevgeschnetzeltes von dev Avgentinischen Black - Angus Hiifte
~Rioja Art” in einer Rotweinsauce an Spyiitale

/Mousse an chocolate
Kiischappen an knackigen Weintvanben
Saro 19,50

“ Mediterrane”

Gambas in Kviiuter - Knoblauchsl geschwenkt
Creperonlade gefiillt mit Riincherlachs
/Muslitos de mar (panierée Krebskeuten)

Datteln in Sevrano - Schinken gewickelt
Baguette, Aioli, Kviiutevcreme

“Lomaten mit Mozzavella, Basilikum und Crema di Balsamico
Meditevvaner Nudelsalat mit Glemiise & CGjambas

Fihnchenbrusthilet , Meditervane”

auf “Lomaten - Clemiisesauce an Reis

Creme Caramel
Saro 21,50
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Preis pro Person

wDOtalienische [ viinme”

Antipasto mit gegrilltem Cjemiise mit feinem Olivenst
gegvillte Champignons, < [viiffelsalami

Oitello “Lonnato vom Kalb mit “[hunfischsance
“Lomaten mit Mozzavella und frischem Basilikum

Pikata Milanese

Kalbschnitzel in Cipanade aufy “Lomaten- Basilikumsaunce

Saltimbocca von der ihnchenbrust
mit Pavma Schinken und Salbei

Rosmavinkartoffeln & Kriutevgnocchi

Frischer Rucola, Pinienkerne, Chevrytomaten, gehobelter “Parmesan

Nudelsalat mit meditevranem Cemiise in < [omatensahnesance
Ciabatta, Kvriutevbutter, <[ omatenbatter

Panna Cotta im Cjlas im Flimbeevtopping
“Livamisu nach Otalienischer Avt

Suro 26,50
ab 25 Pevs.
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#Spanischer Flamenco”

(Jamon Servano (spanischer luftgetrockneter Sevvanoschinken)
Salchichon (spanische Salami), Chovizo (spanische milde “Paprikawurse)
Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)

Berejenas vebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Datilles con jamon Serrano (Datteln mit Servanoschinken gewickelt)
Filetes de pollo picante (pikantes iihnchenfilets)

Pan de bavva con aioli y tves salsas

(Ofenprisches Baguette mit Aioli und dvei Dippsauncen)

SEnsalada mixta (gemischter Salat mit 2 Dressings)
Ensaladilla mit “Chanfisch, Paprika, Erbsen & Méhven & i

Albondigas en salsa de tomate y verdura

(Hackfleischbiillchen in “[omaten - Cemiisesaunce)

Pollo al Basco con patatas al romero

(Héihnchenvagout , Baskischer Art” an Risoleckarvtoffeln mit Rosmavin)

Flan (spanischer Cavamelpudding)
Mousse de chocolate (Mousse an chocolate)
Plato de queso ,EL Flamenco” (Kiseplatte ,“Flamenco”)

alternative Flanptgiinge

Paclla ,Andalucia” con pollo, frutos del mar, verdura y gambas

(Paella “ Andalucia” mit Hiihnchen, Meevefviichte, Gemiise und Gambas)
Champignones al ajillo

(Champignons in Knoblauchit)

Suro 29,50
ab 25 Ders.
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Preis pro Person

wSmall and fine”

Carpaccio vom US Bee mit “Parmesansplitter
Auberginen im Simantel

Piguillo "Daprikatasche gefiillt mit Schapskiise

Kandhausplatte mit Sevvano - Schinken, luftgetvocknetey Lummer,
spanische Salami und Manchegokiise an eingelegte Oliven
Baguette, Aioli, Kviiutercreme und Schafskiisecreme

Spanischer < Lomatensalat mit KRuwicbeln und Knoblauch
“Lortellinisalat mit Schinken, “[omaten, Porvee

Hiihnchenvagout in wiivziger <[omatensance an Risoleekartoffeln

Quarkcveme mit frischen Friichten
Suro 24,50
ab 20 Pers.

"Oegetarisches Buffet ., Fleischlos”

Antipastispiefs mit mavinievtem Cjemiise

Mozzavella Spiefs mit “[omate und Crema di Balsamico ..
Kavtoffeltasche gefiille mi¢ Frischkiise

Kavtoffelkuchen & Auberginen gevollt im Eimantel
Baguette, Kriutevcreme, Aioli

Fitnesssalat mit Blattsalaten & Rohkostgemiise an Dinaigrette
Baueynsalat mit Feta, “Lomaten, Gurke, Oliven & Ruwicbeln

KLasagne , Oegetale”

mit frischem CGlemiise , Bechamel und Kiise iibevbacken

Quark - Mascarponecreme mit frische Friichte

/Mousse an chocolate
Suro 19,50
ab 20 Pers.
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Dreis pro Person

JRomantische Momente”

Fischplatte , Atlantik” mit Wildlachs im ganzen pochiert unter einey
Guvkenmaske an Black - [ieger Riesengarnelen aus dem Knoblanchsud

Carpaccio von der voten Bete mit Riegenkiise und Apfpel - Honigvinaigrette
Rosa gebratene Entenbrust anf Apfhel - Feldsalat

“Lapas Platte ,,CGranada”

mit Servano - Schinken , Chovizo (spanische “Papvrikawurst),
Salchichon (spanische Salami), Aubevginen im Cimantel,
Datteln in Sevrano - Schinken gewickelt und cingelegte Oliven

Sahnemervettich, Senf- Dill - lonigsance und Aioli
Baguette und Pavtybrstchen, hausgemachte “[omatenbutter und Kyiiutevcreme

3k 3k >k Xk 4 >k k

Mediteyvaner Kavtoffelsalat mit Rucchini und getvockneten <[ omaten
Salat mit Rindevhitfte, gegrillte ‘Papvrika, geschmovter Neifskohl
Meevesgviichtesalat nach Andalusischer Avt

3k 3k 3k >k 4 %k k

Medaillons vom US Beek auf Rotwein - Schalottenjus
an Risoleckartoffeln und Wurzelgemiise

Filet von der Dorvade auf Lauch - Kartoffelgemiise mit Sahne

4 3k 4 % 4 Xk >k

Frische Friichte an Danillesance

Spielerei von der Schokolade an evlesenen “Friichte

Kiiseauswahl an knackigen Weintvaube
Suro 45,00
ab 30 Pers.
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Hlanpesache Fleisch

Saftig R Rave - ein veiner Genuss

Preis je kg
Schinkenbraten mit Schmorawicbeln (ab ca. 4 kq.) Suvo 21,00
Spicfibraten mit Schmovawicbeln (ab ca. 4 kg.) Suvo 21,00
Rheinischer Sauevbraten (ab ca. 4 kg.) Suvo 36,00
Medaillons vom Schweinefilet Suvo 39,00
Medaillons vom Schweinefilet gefiille mi¢ Datteln Suro 45,00
Filet vom Dbevico Schwein auf Schalottenjus Suvo 54,00
Black - Angus Roastbeef rosa gebvaten Suro 48,00

Filettoph von Rind & Schwein mit frischen Champignons Suvo 54,00
Medaillons vom US Beek aus Nebraska vosa gebraten Suro 59,00

Bavbarie Entenbrust vosa gebraten aufy limbeevsauce Suro 48,00
KLammpyiickenfilet ans Ovland auf meditevranem Clemiisebett Survo 59,00
Black Angus Rinderfilet in Medaillons geschnitten Suvo 66,00
Nild (Saison) Auf Anfrage
Giinsebrust/ -kenle (Saison) Auf Anfrage

Ganze Gans (Saison) Auf Anfrage

Dic 0.g. Preise bezichen sich auf das Rohgewiche des Fleisches.
Wiy beraten Sie gerne !

Saucen

Preis je Kiter

Wcifrweinsauce / Rotweinsauce / “Lhymiansauce Survo 9,50
Rahmsauce / Champignonvahmsance / "Pheffervahmsance Euvo 9,50
Rwicbelsahnesaunce Suro 9,50
Sauce Hollandaise / Sauce Bernaise / Sauce Provence Suvo 9,50
Rotwein - Schalottenjus Suvo 12,50

“Lomatensauce ,Meditevvane” mit meditevranem Cemiise  Suvo 12,50
Champagnersauce Saro 12,50
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Beilagen

Preis pro Person

Herzoginkavtoffeln™ Suvo  3,50*
Salzkartoffeln Suro 3,50
Rosmarinkavtoffeln Suvo 3,50
"Drillinge Suro 3,50
Speckkartoffeln Suvo 3,50
Bratkartoffeln™ Savo  3,50*
Kavtoffelgratin Suvo 3,50
Kavtoffetklofe / Semmelknsdel Suvo 3,50
Gnocchi in Butter 0der Kriiuterol geschwenkt Suro 3,50
Ofenkartoffel mit Sanervahm Suro 3,50
Bandnudeln weifs / griin Suro 3,50
Syiitale Suvo 3,50
Keis Suro 3,50
Schaphnudeln™ Suvo 3,50
Apbelvotkohl mit feinen Apfhelstiicken Suvo 3,50
/Mandelbroccoli Suro 3,50
Rosenkohl mit Speck Suvo 3,50
Blattspinat mit Schalotten und Knoblauch Suro 3,50
Gemiiseplatte mit Blumenkohl, Broccoli & Méhren Suvo 3,50
Ruckevschoten in Butter geschwenkt Survo 3,50
Prinzessbohnchen im Speckmantel (3 Biindchen) Suvo 3,50
Komanesco osschen Suvo 3,50
Pbannengemiise “ Meditervane” Suro 4,00

Frischer Spargel (nach Saison) Auf Anfrage

* Diese Beilagen werden duvch Wasserdamph im Chaffing - Dish

etwas weicher. Wir bevaten Sie gevne !

Seite 20



Haupesache Fleisch

Bei unseven Beilagen handelt es sich lediglich um Empfhehlungen.

Preis pro "Pevson

Hack§leischbiillchen ,, Sevilla” in “[omatensauce
mit [Julienne Glemiise an Reis Suvo 11,50

Schinkenbraten mit Schmorawicbeln
an Kavtoffelgratin Suvo 12,50

Schinkenbraten in KRuwicbelvahmsauce
an Schwenkkartoffeln Suro 14,50

Schweinegeschnetzeltes ,Riivicher Art”
mit frischen Champignons und Spiitale Suvo 16,50

Schnitzel Flamenco vom Schweineviicken gefiille mit
Servanoschinken & Manchegokiise an Kavtoffelgratin Suro 14,50

Medaillons vom Schweinefilet untev einer feinen Pilzcveme
mit Kartoffelgratin und Clemiise vom Mavkt Suro 16,50

Medaillons vom Schweinefilet mit meditevvaney
Lomatensauce - Clemiisesauce an Rosmavinkavtofheln Suro 17,50

Putenbrustgeschnetzeltes in ciner Cuvryrahmsance
mit Fviichten an Bandnudeln und Mandelbroccoli Suro 14,50

Hihnchenbrastfilet ,, Mediterrane”
auf “Lomaten - Clemiisesauce an Clemiiseveis Suvo 14,50

Hlihnchenvagout , Baskischer Ave”
an Risoleekartoffeln mit Cosmavin Suvo 16,50

Hausgemachtes Rindergulasch nach ,Ungavischer Avt”
an sipﬁtzle Suvo 16,50

Lruthahngeschnetzeltes mit frischen Champignons

und KRuwicbeln in wiivziger Sauce an Cemiiseveis Suro 16,50

Seite 21



Preis pro "Pevson

Rindevbraten mit Senpkrinterkruste
auf Rotweinschalottenjus an Risoleckavtoffeln Suvo 18,50

Rindergeschnetzeltes von dev Avgentinischen Black - Angus
Hiifte in einer feinen Rotweinsauce an Bandnudeln Suvo 16,50

Sauevbvaten , Rheinliinder Ave”
an Kavtoffelklofe, Aphelvotkohl und Aphelmus Suro 17,50

Liroler Rwicbelfleisch von der Black - Angus
Rinderhiihte an gratinievten Kavtoffeln Savo 21,00

Medaillons vom Rindevfilet anf "Pheffervahmsance
an meditervanen Dvillinge und Cemiisespiine Suro 24,50

Barbavie Entenbrust aunf limbeersauce
mit Kartofhelpliitachen und Kaisevschoten Suroe 19,50

Saltimbocca vom Kalb ,alla vomana”
an meditevranen Drillingen und Salat vom Mavke Suro 19,50

Piccata Milanese vom Kalbsviicken
auf Basilikum - “Lomatensance an Spaghettinis Suvo 17,50

Kalbssteak , Petite” aunf Govgonzolacremesauce
an Gnocchi und Romanesco Suvo 21,50

Wildgulasch an Spiitale, Apfhelvotkohl
und halben Preiselbeerbivnen (Saison) Suvo 19,00

Rehviicken auf “[hymiansauce,

mit "Pomme Maccaive an "Preisebeerbirne Suvo 22,50

Kammfilet von der Donald Russel Favm in Schottland

aufy geschmoveen Kivschtomaten mit “Phlanmen Balsamicojus
an gratinievten Kartoffeln Suro 24,50
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Fanghrisch

Frischer Fischgenuss den man schmecke !

Preis pro "Pevson

Paella nach Andalusischer Are
mit FHihnchen, Meeveshriichte und Riesengarnelen Suro 18,50

Filet von der Dorade

aufy meditevvanem Clemiise an Kyiutevgnocchi Suro 16,50

Fischtoph nach Andalusischer Art
mit Sdelfische und Meervesgviichte an Rosmavinkartoffeln  Suro 17,50

Filet vom Loup de mer
auf Spitakohl an meditevvane Drvillinge Suvo 16,50

Filet vom Wildlachs auf dev Haut gebraten
auf schwavzen “Lagliavini mit Safransauce nappiert Suvo 16,50

Steinbeisser mit gevistetem Chorvizo Crispy
an Kavtoffel - Sellevie Stampf Survo 19,50

Medaillons vom Seetenfel im Sevvano - Schinkenmantel
auf Ratatonille an Cnocchis Suvo 24,50

Kabeljan anf pikantem Rucchini - <[oamtenvagout
an Rosmavinkartoffeln Survo 17,50

Riesengarnelen aus dev Knoblanchpfanne

auf tomatisievtem meditervanem Clemiise an Reis Suro 17,50

Sdelfischplatte ans den Weltmeeven
mit Steinbeisser, Wildlachs und Riesengavnelen
auf “Lomaten - Olivensauce an <[Lagliatelle Saro 23,50
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Basta ...jetzt kommt unseve Pasta

Ausgefallene Kreationen von unsever Kiichencrew

Preis pro Person

Kasagne Degetale mit Cjemiise und Bechamel Suvo 7,50
Kasagne mit ackfleischsauce und Bechamel Suro 7,50
Kasagne mit Wildlachs, frischen Spinat und Bechamel — Survo 12,50
Spaghetti mit Bolognesesauce aus veinem Rindfleisch Suro 9,50

“Lagliatelle in wiivziger <[omatensauce mit Rucola
Sevvano - Schinken und Manchegokdise Suvo 9,50

Penne Rigate mit meditervanem Cemiise in “Lomatensauce Suvo 9,50

Pappardelle mit geschmovten Kivschtomaten
Schapskéise und Spinat Suro 12,50

“Lovtelloni mit Chovizo in pikanter “[omatensance Suvo 14,50

Kinguine mit Rindfleischstreifen vom US Beef,

Rucchini, frische Champignons und Sahne abgerundet Suvo 16,50
“Lagliatelle Surf and “Lurh
mit Rindfleischstreifen vom US Bee & CGarvnelen Suro 19,50

"Oeggie

Crépe gefiille mit meditervanem Cjemiise

und Schapskdise iibevbacken Suvo 9,50

Gebackener Riegenkdise auf Rucola
mit Frviichten, Pinienkerne und onig- Senf Dinaigrette Suvo 11,50

Meditervane Gemiisepfanne mit Kartoffeln Suvo 11,50
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Siifp zum Abschluss

Preis pro Person

Rote Clviitze mi¢ Danillesauce Survo 3,00
Beeven - Quarkcreme Saro 3,00
Walnufimousse Suvo 3,00
/Mousse an vanille / Mousse an chocolate Suro 3,00
Joghuvt - Mousse ., Lemon” Suro 3,00
Livamisu mit veinem Mascarpone Suro 3,50
Panna Cotta anf Himbeerspiegel Suro 3,50
FElan - Creme Carvamel Survo 3,50
Frische FEriichte der Saison - Obstsalat Suro 4,50
Erdbeevtivamisu nach Avé des flauses (nar Saison) Suvo 4,50

Highlight 2um Abschluss

Ausgefallene Creationen ab 20 Pers.

Fruchtspicfte mit feinstem Obst dev Saison Suvo 2,50
Mousse aun chocolate Pyramide mit Kyokant Suvo 4,50
Feunerwerk von frischen Friichte anf Spiegel Suvo 6,00
Sxotisches Fviichtebuffet anf Crushed Oce Suvo 9,00
Schokoladenbrunnen mit Fruchtespiefie Suvo 6,00

Kiisetelley mit exquisiten Kiisespezialitiiten
an knackigen Weintraunben und Feigensenf Suro 6,50

Aus unsever Confiserie

Petit Fours Survo 2,50
Blechkuchen ab Savo 2,50
Lovten / Hochzeitstorten ab Suvo 4,00

Unseve Kuchen, “[orten, Pralinen und Hochzeitstorten wevden durch unseven
langjiihvigen Pavtner Confisevie , Siifte Ecke” Delbert nach Dhven Wiinschen
hergestelle. Wie bevaten Sie gevne
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Getviinke Cateving

Dreis je Liter/ FL.

~Crhrischungsgetviinke”

Mineralwasser natur 0der medinm 1,0 [ Suro 2,00
Selters Classic - Cjonrmet Minevalwasser 0,75 | Survo 2,90
Selters Natuvell - Gonrmet Stilles Wasser 0,75 ( Suvo 2,90
Coca - Cola, Coca - Cola Revo 1,0 Suro 2,50
Syrite, Fanta 1,0 | Suro 2,50
Apfbelschovle 1,0 L Suvo 2,75
Apbelsage, Ovangensabt (100 %) 1,0 ( Suro 3,00
Schweppes “Lonic, Bitter Lemon, Ginger Ale 1,0 L Survo 3,00
Kaffee, “Lee 1,0 L Suvo 8,00
» Bier”

Warsteiner Pilsener vom Fafp 1,0 L Suvo 3,90
Frankenheim Alt vom Faf 1,0 ( Survo 3,90
Kénig Ludwig Weizen lell 0,5 ( Suvo 2,20
Kolsch, alkoholfreies Warsteiner 0,33 L Suvo 1,80
San Miguel (spanisches Bier) Suvo 2,50

“Wein & Schanmwein”

Weifwein, tvocken fruchtig 0,7 Suro 11,50
Slleymann Spiegel Cjraner Burgunder 0,7 L Suro 12,50
Slermann Spiegel Riesling 0,7 { Suro 12,50
Rotwein, tvocken fruchtig 0,7 L Suro 11,50
Simsalabim Spiitburgunder tvocken 1,0 L Suvo 18,50
BEC Flaschengdivang, Mosel, trocken 0,7 ( Suro 11,50
Prosecco Spumante 0,7 | Suro 14,50
Geldevmann Sekt Rosé 0,7 L Suro 16,50
Pommery Champagner 0,7 { Suro 59,00

Selbstverstindlich liefern wir alle Gletvinke auf Kommission. !
"Dic Berechnung evfolgt je angefangenes Fass baw. angefangene Flasche.
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Kapheezeit

Westhofh Kafhee 1,0 L Suro 8,00
Westhoff “Lee Auswahl 1,0 L Suvo 8,00
Westhoff Kafee Crema, Espresso, “Lasse Survo 1,80
Westhof Cappuchine, “[Lasse Suvo 1,80
Katte Macchiato, Clas Suvo 1,80
Westhofh Chocolade, Clas Suvo 2,00
Getviinke < Lagung
Selters Classic - Cjonrmet Minevalwasser 0,25 | Suvo 1,20
Coca - Cola, Coca - Cola Revo, Sprite, Fanta 0,20 L Suro 1,50
Apfelschorle 0,275 L Suvo 1,50
Apbelsage, Orangensagt (100 %) 0,2 L Suvo 1,50

Selbstverstiindlich evhalten Sie 2u den “[agungsgetvinken die passenden
Tagungskiihler, Gliiser und Offner dazn.

Devsonal
Preis pro Stunde
Sevvicemitavbeiter/-in Suro 24,00
Koch/Kéchin Suro 27,50
"Oevanstaltungsleiter/ -in Suro 39,00
An- und Abfahvten fiiv “Pevsonal Suvo 16,00

Wir avbeiten nuy mit Fachpersonal !
Unseve Mitavbeiter wevden nach dem tatsiichlichem Avbeitsaufwand
- alle angefangenen 15 Minuten - ab Standoré Delbert in Rechnung gestellt.
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Cquipment zur Micte - kleiner Auszug -

Preis pro Stiick

Besteck Suro 0,30
Geschive , Gliiser Suro 0,30
Weingliiser Suro 0,50
Sckegliiser Suvo 0,50
Bankettstuhl gepolsteve, stapelbay Suro 6,50
Stehtisch Suvo 10,50
Banketttische 180 cm Cavo 9,00
Getviinketvuhe Suro 30,00
Flaschenkiihlschvank 350 L mit Glastiir Suro 75,00
Kiihlzaphanlage inkl. Kohlensiure Suro 30,00
Getviinketheke inkl. Kiihlzapfanlage und Spiilbecken Suro 75,00
etviinkewagen mit 2scitiger Rappanlage Suro 150,00

(nuy bei Gjetviinkeabnahme miglich, da Brauerei gebunden)

Unser Equipment kann unabhiingig von einer Speisenbestellung angemietet wevden.
Bei Verlust/ Bruch haptet der Besteller in FHohe des WNiedevbeschabfungswertes!
Dic 0.g. Preise vevstehen sich ohne An- & Abfahve, sowie Auf- & Abbau

Sonstiges Subehor

Preis pro Stk./M
Duni “[Lischdecke je Meter Suro 2,20
Duni “Lischdecke rund 240 cm D je Stiick Suvo 12,50
Duni Mitteldecke je Stiick Suro 1,50
Duni Skivtings je Metey Suro 12,50
Duni Sevvietten 4 - lagig 40 x 40 cm (je 50er Pack)  Suvo 15,00
BEC Servietten 2um Essen ohne Bevechnung
Stretch Hussen fiiv Stehtische inkl. Reinigung Suro 15,00
Blumendecko < [ische ab Suvo 19,50
"Dekovation Dhver Riumlichkeiten nach Aufwand *

* Gevne evstellen wiv Dhnen nach einem Beratungsqesprich
959

bzw. vor Ore Besichtigung hievfiiv ein Angebot.
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Allgemeine Geschaftsbedingungen
der Firma Business & Event Catering GmbH
Poststr. 1 - 21, 42551 Velbert

1. Anwendungsbereich

Diese Allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten fur alle Geschaftsheziehungen mit unseren Kunden (ber die Belieferung von
Speisen und Getrénken, der Vermietung von Geschirr und Mébeln und der Gestellung von Personal und sonstigen
Dienstleistungen unabhéngig vom Ort der Belieferung. Wir liefern, leisten und vermieten ausschlielich auf der Grundlage
unserer AGB. Abweichende Bedingungen sind nur wirksam, wenn sie im Einzelfall ausdriicklich und schriftlich mit uns
vereinbart wurden.

2. Preise

Die dem Auftraggeber tberlassene Preisliste ist unverbindlich. Es gelten jeweils die Preise unseres individuellen
Vertragsangebots. Alle Preise sind freibleibend und verstehen sich zuziiglich der aktuell geltenden gesetzlichen
Mehrwertsteuer in Hohe von zzt. 19 %.

3. Bestellung / Bestellmenge

So frih wie mdglich, jedoch nach Mdglichkeit spatestens 7 Werktage vor Ihrem Fest oder Veranstaltung. Unsere Preise fur die
Speisen gelten ab 15 Pers., es sei denn es ist eine andere Personenzahl unterm Preis vermerkt. Eine Lieferung unter 15 Pers.
ist in Ausnahmeféllen mit einem entsprechenden Zuschlag mdglich.

4. Personal / Personalzeiten / Verbrauchsmengen

Die Anzahl der benétigten Mitarbeiter wird nach unseren Erfahrungen von uns eingesetzt. Sollte diese durch den Auftraggeber
reduziert werden, garantieren wir nicht fir einen reibungslosen Ablauf der Veranstaltung. Eine vom Auftraggeber gewtinschte
Mindestzahl von Mitarbeitern ist mit uns gesondert zu vereinbaren. Die Arbeitszeiten richten sich nach den gesetzlichen
Vorgaben. In Angeboten angegebene Arbeitsstunden oder circa Verbrauchsmengen stellen Schatzungen dar. Berechnet
werden die tatsachlich geleisteten Arbeitsstunden, bzw. die tatsachlich verbrauchte Menge. Wir versuchen aus unserer
Erfahrung heraus immer mdoglichst genaue Angebote zu erstellen. Aber Veranstaltungen sind unterschiedlich und variieren
meist sehr, aus diesem Grund kann es zu Abweichungen kommen. Hierfir bitten wir um Verstandnis.

5. Bruch
Bruch und Verlust des gelieferten Equipment werden zum aktuellen Zeitwert separat berechnet und kénnen inharenterweise
nicht Teil des Angebotes sein, da Sie erst wahrend des Events entstehen.

6. Abrechnung Getranke

Verbrauchsmengen kénnen Sie am Ende lhres Events kontrollieren oder auf der Verbrauchsliste gegenzeichnen, ansonsten
gilt die Verbrauchsliste unserer Serviceleitung oder des Logistikers. Getrankepauschalen gelten fur den Verzehr wahrend und
auf der Veranstaltung. Die Mithahme oder die Uberlassung von Getréanken nach der Veranstaltung wird gesondert berechnet.

7. Lieferung

Wir liefern an allen Tagen im Jahr, lediglich an Heiligabend und am Neujahr haben wir geschlossen. An Sonn- & Feiertagen,
Weihnachtsfeiertag und Sylvester liefern wir erst ab 25 Pers, bei Ausnahmen erheben wir einen Mindermengenzuschlag.
Abgesehen von der Personenzahl erheben wir an diesen Tagen einen Sonn- und Feiertagszuschlag in Hohe von 15 %.

Ab 150 Euro Auftragshohe liefern wir bis 30 km (Freigrenze Hin- & Ruckfahrt) frei Haus. Je nach Auftragshéhe wird die km
Freigrenze erhéht - wird Ihnen bei Ihrer Anfrage bzw. unserem Angebot mitgeteilt -. Selbstverstandlich bemiihen wir uns, alle
Termine genauestens einzuhalten. Gelingt uns das im Einzelfall nicht, rAumt uns der Kunde eine Toleranz von 30 Minuten ein.

8. Ruckgabe & Endreinigung Equipment

Unsere Preise beinhalten keine Reinigungsgebihr und Riickholung. Wir bitten Sie Geschirr, Besteck, Glaser, Platten,
Warmhaltegeréate, sowie sonstiges Equipment gereinigt am nachsten Tag, spatestens jedoch am 2. Tag nach Erhalt zu uns
zuriickzubringen. Auf Wunsch Gibernehmen wir die Reinigung und die Abholung des Equipment gegen eine
Pauschalgebuhr (bitte um Absprache bei Auftragserteilung) .Bitte keine harten Schwamme oder Spulmittel verwenden.

9. Vertragsbindung

Ein Angebot wird bindend, wenn uns eine schriftliche Auftragsbestatigung des Kunden vor Veranstaltung zugegangen ist.
Diese kann in Form von Brief, Telefax oder E-Mail abgegeben werden. Bis dahin sind die Angebote freibleibend und wir
behalten uns das Ricktrittsrecht jeder Zeit vor.

10. Géstezahl

Wir benétigen mindestens 7 Tage vor Veranstaltung eine schriftliche Mitteilung tiber die genaue Teilnehmerzahl. Differiert
diese danach nach unten, so hat der Kunde die daraus resultierenden Minderumsétze an uns zu zahlen. Die Vergutung fir die
vereinbarte Bewirtung richtet sich nach der angemeldeten Teilnehmerzahl, und zwar auch dann, wenn weniger Teilnehmer als
gemeldet erschienen sind. Wird die angegebene Teilnehmerzahl Giberschritten, ist die tatsachliche Teilnehmerzahl fir die
Berechnung der Speisen und Getranke maf3gebend. Bei Al inklusive (Al) und andere Pauschal Angebote gleichen wir die
Gasteanzahl vor Ort mit dem Angebot ab. Differenzen werden nachberechnet.

11. Rucktritt / Kindigung / Stornierung
Bei der Stornierung von verbindlich zugesagten Veranstaltungen erheben wir folgende Stornogebiihren:

14 Tage vor Veranstaltung 25%

7 Tage vor Veranstaltung 50%

3 Tage vor Veranstaltung 75%
Am Veranstaltungstag 100% des Auftragswertes
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Dies umfasst samtliche im Angebot enthaltenen Leistungen. Bei Veranstaltungen die nach Verbrauch abgerechnet werden,
wird die Stornogebiihr vom geschétzten Umsatz errechnet. Bei vermittelten Fremdleistungen wie Zelte, Kiinstler, DJs etc.
gelten deren Stornogebiihren.

12. Méangel

Bitte Uberpriifen Sie die Speisen/Waren bei Ankunft auf eventuelle Mangel und zeigen sie diese sofort, zumindest zeitnah an,
damit wir noch wahrend des Events reagieren kdnnen. Sollte keine Beanstandung der Speisen/Ware nach Eintreffen
stattfinden, gilt die Ware/Mietgegenstande als angenommen und ist spéter zur vollen Zahlung giltig.

13. Haftung

Wir sind uns daruber im Klaren, dass jede Veranstaltung unvermeidlich zu Abnutzungserscheinungen an dem gemieteten
Inventar fiihrt. Auch beinhaltet jede Veranstaltung gewisse Risiken fiir Eigentum und Besitz in Form von Schaden und
Zerstdrungen seitens Dritter. Aus diesem Grund weisen wir daraufhin, dass bei Veranstaltungen in den Raumlichkeiten des
Kunden allein der Kunde verpflichtet ist, VorsorgemalRnahmen zur Verringerung der Abnutzungserscheinungen sowie der
Vermeidung von Schaden an seinem Eigentum und Besitz zu treffen hat. Bei besonders empfindlichen Inventar hat uns der
Kunde darauf hinzuweisen und ggf. das Inventar auf unser Verlangen hin zu entfernen bzw. zu schiitzen. Der Kunde hat uns
sofort zu informieren, wenn unser Mietgegenstand oder sein Eigentum beschadigt/reparaturbedurftig ist. Wir unterhalten
selbstverstandlich eine Betriebshaftpflichtversicherung fiir durch uns verursachte Schaden an Dritte. Aber auch diese greift nur,
wenn der Schaden auch uns gegenuber unverziglich angezeigt wird. Gibt der Kunde die Mietsache nicht oder beschadigt
zurlick, so ist dieser zum Schadenersatz verpflichtet. Ferner muss der Kunde/Mieter den Mietzins fiir die Ware so lange tragen,
bis die beschadigte Sache wiederhergestellt ist oder fur den entsprechenden Ersatz gesorgt wurde. Fir mangelhafte
Lieferungen bzw. Leistungen von Fremdbetrieben, die wir im Auftrag des Auftraggebers eingeschaltet haben, wird keine
Haftung Ubernommen, sofern uns nicht eine vorséatzliche oder grob fahrlassige Verletzung der Sorgfaltspflicht bei der Auswahl
und Uberwachung der Fremdbetriebe nachgewiesen wird. Der Auftraggeber kann gegebenenfalls die Abtretung unserer
Anspruche gegeniiber dem Fremdbetrieb verlangen. Ebenso wenig haften wir fur mangelhafte Lieferungen bzw. Leistungen
des Auftraggebers selbst bzw. Dritter, insbesondere bei selbst mitgebrachten Speisen und Getrénken.

14. Eigentumsrecht

Der Kunde darf die Mietgegenstande nur zum vereinbarten Zweck und am vereinbarten Ort benutzen. Es bleibt uns
vorbehalten, alle von uns gestellten Mietobjekte jederzeit zu besichtigen, zuriickzunehmen oder notwendige Maf3nahmen zu
seiner Erhaltung zu treffen, sofern Gefahr der Beschadigung oder des Verlustes besteht. Wir behalten uns unser Eigentum an
allen gelieferten Waren und Transportmitteln vor.

15. Mitbringen von Speisen und Getranken

Das Mitbringen von Speisen und Getrénken in unsere Raumlichkeiten ,Restaurant La Granada“ und im ,Forum Niederberg®, wo
wir das alleinige Bewirtungsrecht haben, bedarf der vorherigen, schriftlichen Genehmigung durch uns. Bei Zuwiderhandlungen
ist das Personal berechtigt die mitgebrachten Speisen und Getranke unverzuglich zu entfernen oder die Zahlung einer
Umsatzausfallentschadigung zu verlangen.

16. Anzahlung

Wir erlauben uns je nach VeranstaltungsgrofRe eine Anzahlung zu erheben, auch wenn diese nicht im Angebot vermerkt ist,
jedoch muss spatestens auf der Auftragsbestétigung der Auftraggeber darauf hingewiesen werden. Andernfalls hat der
Auftraggeber das Recht die Anzahlung zu verweigern. Folgende Anzahlungen werden von uns vom netto Auftragswert zzgl.
Mwst. erhoben:

Ab 1000,00 Euro Umsatz 25%
Ab 2500,00 Euro Umsatz 50%
Ab 5000,00 Euro Umsatz 75%
17. Zahlung

Bei uns kdnnen Sie Stressfrei Zahlen. Entweder bei Lieferung oder Riickgabe des Equipment in Bar oder bequem von Zuhause
aus per Uberweisung. Wenn nichts anderes vereinbart ist, wird der Gesamtbetrag sieben Tage nach Rechnungsstellung bzw.
ab Veranstaltungstag féllig. Unsere Rechnungen sind grundsatzlich nicht skontierfahig. Die Saumnis setzt unverziglich nach
verstreichen des Zahlungsziels ein. Der Auftraggeber erklart sich explizit damit einverstanden, dass der Verzug ohne weitere
Mahnung nach Ablauf des Zahlungsziels eintritt.

18. Datenschutz
Die Kundendaten werden ausschlielich fur die Auftragsabwicklung in unserer EDV gespeichert. Der Auftraggeber erklart
hiermit ausdriicklich sein Einversténdnis dazu. Alle personenbezogenen Daten werden vertraulich behandelt.

19. GEMA
Alle Musikveranstaltungen missen vom Auftraggeber vorab der GEMA gemeldet werden. Die Gebiihren der GEMA tragt in
jedem Falle der Auftraggeber.

20. Verjahrung

Alle Anspriiche des Auftraggebers, aus welchen Rechtsgriinden auch immer, verjahren, wenn er Unternehmer ist, in 12
Monaten, ansonsten verbleibt es bei der gesetzlichen Regelung. Fir Schadenersatzanspruche nach Ziffer 16 a )- e) gelten die
gesetzlichen Fristen.

21. Gerichtsstand, Erfillungsort, anwendbares Recht

Erfullungsort ist Velbert. Gerichtsstand fur alle Streitigkeiten aus diesem Vertrag ist Velbert, wenn der Auftraggeber
Vollkaufmann, eine juristische Person des ¢ffentlichen Rechts oder ein 6ffentlich-rechtliches Sondervermégen ist; nach unserer
Wahl auch der Sitz des Auftraggebers. Es gilt deutsches Recht mit Ausnahme des UN- Kaufrechts.

Stand 01.01.2019
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